
Управление образования Чернянского района
Акт Nь lJ

о резуJIътатах пзучецпя деятеrrьчооти общеобtrвзователыrьD( оргавизэцId райоЕа по орга.шrзащ IЕrташя дgIей Е цодrостков _
-fuolalZla* u_Ц_D _ноября* 2022г.

В соотвgгствии с приказом МКУ <(Упрsвленпе обрдзовдцця Черпяпского райопо J'l! 714 от 9 поября2022 юм проверяющими:
. Сбитrrева Е.А ., руководIтеJъ гр)rппы по yleтy материалов отдепа б}тrаптерского уIЕга и отЕIепlости;
. ПапеIтко Е.В., ведуций копсуJБтаrгг отдела общеm, допlкольЕого и допоJIIIительпоm образовавшя;

в прrtс)дствии:
,//ц,э;,z?22 .,rё2? z2/1?ё ,,фzslzzz Рz"-??аz/аё?4J d ,a

проведена проверка орftlдшащц.I IмтанбI IIа Еачаrо повою учебпою юд4 каI€сrва питашя, саIrЕтарЕого сосюявие пlщебдока, систеlш работы
по оцраiе и укрqIлевию злороья обучаrощо<ся общеобразовате"шъо< оргФшащй райоЕа

В ходе проведеппя провaркп устдЕоцпеЕо:
J\гs п,/п Предмет проверки Результат

Создание условий для организации питания в образовательных организациях:
1 - нaLIIичие необходимого набора помещений в

организации общественного питания) позволяющих
осуществJUIть приготовление безопасной и
сохрашIющей пищевую ценность кулинарной
продукции и ее реzrлизацию, хозяйственные и
подсобные помещения;

/

2 -нzlличие технологического оборудования и его
испра,вность, эффективность использования,
обеспечение санитарно-эпидемиологических
требованиЙ к оборудованию, кухонному инвентарю,
посуде и тарелкам(два комплекта), организация
проверки весов, нrtличие приборов для измерениJI
темпераryры, соответствие условий хранения и
товарного соседства продуктов санитарным нормам;
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J -нrLпичие и соблюдение регламента утилизации

столовых отходов (сбор и вывоз твердых и пищевых
отходов и обработка контейнеров);

.l/- а? f,2

4 *санитарное состояние пищеблока и обеденного зала,
нzLпичие достаточного количества моющих и
дезинфицирующих средств, проведение
мероприятий по дезинфекции, дезинсекции,
дератизации. обработка и хранение столовой "r444ry /|/' /// .,rn ?t а7_;,,



посуды;(графики)
5 -охват обучающихся горячим питанием (завтрак,

обед и полдник для детей, посещающих группы
продленного дня);
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Система контроля качества питания:
1 -соответствие товарной упаковки

поступивших продуктов;
и качества

2 -деятельность комиссии по приему продуктов
питания,
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з ведение х(урнала бракеража скоропортящихся
пищевых продуктов,

4 ведение журнала бракеража готовой продукции, /цa'rz*+ ,?szйszz,-r-rl/z

5 ведение ведомости контроля за рационом питания, / a,a-rzzf

6 ведение журнала здоровья
7 ведение журнzrла витаминизациии,
8 ведение журнала учета температурного режима в

холодильниках;
9 -обеспечение требований к организации питьевого

режима;
И-r.-dеr? ,uazzа?й * 11 l,-аttэ. /, аа Z.Z,a ?77- ч

10 - участие медицинских работников в контроле за
ОРГаНИЗаЦИеЙ ПИТаНИЯ (за качеством поступzlющих продуктов,
закпадка продукtов, приготовление пищи) ежедневный осмотр

работников пшцеблока, ведение ведомости контроля питalнIлJI; коrrгроль
витtll4инизации б,гподi оценка качества блюд)

ер

11 - контроль качества поставляемого
продовольственного сырья и продукции,

pl""4r

|2 -н€tличие и организациJI экспертиз качества
поступающих в организацию продуктов питаниrI с
привлечением эксперта, экспертной организации.

Соблюдение требований СанПиН:

1 -н€шичие 10-дневного меню, согласованного с

руководителем; /а uzazlzazzzza
2 -нuUIичие ежедневного меню, утвержденного

руководителем с указанием сведений об объеме
блюд и названий кулинарных изделий;

J -н€uIичие технологических карт; k /Z/??7*-+

D

/frnz*z- j ,<э /,ёz-а4d? /22Й,



-нuLпичие и условия хранениJI с)лочных проб готовоЙ4

и воспитанциковпитацияиу аспект
2r2" /t/ ?/..r.а,(/

1

/1/2 - приказ об обеспечении горячим м+trоч+tым

ЗавГРаКОМ ; -O--BKJTIOtrefi ИI+ - МеДа_З___М.Щ_Е-Раt*ИОН
питания школьников;

r',r,-? 222 зl2/..tr./- прикiв о льготном питании;J

а/.а/7-?4 -приказ о создании бракеражной комиссии (состав

.& /// 2,."? 
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а
5 -прикiв о назначении ответственного за качество и

безопасность и выдаваемой
f, 3/.af,az- [риказ о режиме работы столовой;6

,л- ,/.{/ о;== ? 2/- Ея,| - прикilз о режиме работы пищеблока ( когда, в

прис)лствии кого производится закJIадка продукции
на

* y',t/. о?..{ q--приказ о назначении ответственного за исправность
дования на пищеблокетехнологического

8

ёrт7 3/о?./.о,.у /l9 - приказ о создании приемочной комиссии.

10 н€шичие на школьном сайте раздела <<ттткольное

питание). (размещение следуTощих документов:

прик:В об организации питания, график работы
столовой, график дежурства, меню, анализ

удовлетворенности питанием детей и родителей,
просветительская работа по формированию У детей
основ культуры питанIбI, реализация программы

о IIитании))
Za-a-..z-z/11 н€шIичItе на школьном

заполнение.
саЙте раздела (food) его

питания напитаItия и
-источники питания1

положение об организации питания;

комиссии);



2 -размер бюджетных компенсаций и родительской
платы в

3://з -ведение табеля ежедневного )л{ета пит:lющихся;

4 -средняя стоимость питания в день на 1 человека;

-наJIичие в образовательной организации полного

пакета сопроводительных документов от

поставщика, подтверждающих качество продуктов

-соответствие поступивших [родуктов
спецификации, сертификатам качества, товарным

6
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-нzlличие и деятельность общественньIх
организации питания в муниципzLпьных

образовательных организациях;

комиссии по7.

2/tr,/a-r'az?/4*-I
1,

eaj.ar'r.?pzz-z-z.eaё4lr' .",?п

al,r{,'4+aёr'Z,z/-,/:z,/питаниlI льготньtх категорий-организация8.

9 -ежедневное ведение
накопительной ведомости

меню-требований

Выводы: е

Рекомендации:

Акт составлен на _4_ страницах в 2_ экз.

члены комиссии:
Е.А.
Е.в

МП. Руководительорганизации ,.
Подпись
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